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h.) Cocktalmaster:

www.lc-cocktallmaster.fr
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‘ ) Découvrez egalement le livre de recettes :

"Lignes & Couleurs Cocktailmaster”

‘-E Also discover the book of recelpts :
"Lines & Colors Cocktallmaster”

Entdecken Sie ebenfalls das Rezeptbuch :

"Linien & Farben Cocktaillmaster”

"Lijnen & Kleuren Cocktailmaster”

lambien descubra el libro de recetas :
"Lineas & Colores Cocktallmaster”
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Mode d'emploi ‘ j

Pour un bon fonctionnement du Cocktailmaster,
moulillez le flotteur avant utilisation. Versez le
premier liquide dans le verre : vous pouvez
éventuellement y ajouter un glacon.

A

Posez le Cocktallmaster sur le verre, de fagcon a ce que la
boule flotte librement sur le premier liquide.

Verser les differents liquides, I'un apres l'autre dans le
Cocktallmaster en tenant compte de leur densite (voir exemple)
et en observant bien que chaque liquide soit ecoulé avant d'en
verser un autre.

Attention : velllez a ce que le flotteur soit propre et
exempt de graisses. -
&

Quelques lignes sur Cocktailmaster et les lois des
densites :

Le Cocktallmaster, concu pour creer des cocktalls a etages,
se base sur le principe de la difference de densite des liquides.

Plus un liquide est sucré plus il est lourd.
Plus un liquide est alcoolisé plus Il est leger.

Pour modifier les densités 1l suffit de sucrer pour alourdir ou de
mouliller pour alleger (ou d’alcooliser).

Majestic

Composition

2 cl Sirop de canelle .
4 cl Jus d’'orange ‘?
3 ¢l Rhum brun

Réalisation :

Verser le sirop de cannelle dans le verre.

A l'aide du Cocktailmaster verser le jus d’orange
et terminer par le rhum brun.

Suggestion presentation :
Quart de tranche d’orange, zeste d’'orange et baton
de cannelle.

Y

Natura

Composition

6 cl Jus de fraise

6 cl Jus de carotte

6 cl Jus de tomate dilué avec
un peu d’'eau

Réalisation :

Verser le jus de fraise dans le verre.
A l'aide du Cocktailmaster verser le Jus de carotte
et terminer par le jus de tomate.

Suggestion préesentation :
Batonnets de carottes piques d’un pique bois, feuilles
de basillic.

Point ?

Composition

1 cl Sirop de menthe

8 cl Nectar de banane

7/ cl Jus d’orange

Realisation : -
Verser le sirop de menthe dans le verre.

A l'aide du Cocktailmaster verser le nectar de banane
et terminer par le jus d'orange.

Suggestion présentation :
Sans decoration.

Irish Coffee classic

Composition

2 cl Sirop de sucre de canne
4 cl Irish whisky

6 cl Café chaud

4 cl Creme liquide

Preparation :
- Fouetter 4 cl de creme fraiche liquide dans un recipient.

- Melange 1 : 2 cl de sirop de canne avec 4 cl d’lrish whisky,
chauffer ce melange.

Réalisation :

Verser le melange 1 dans le verre.

A 'alde du Cocktaillmaster verser le café chaud et terminer
par la creme fouettée.

Suggestion presentation :
Poudre de cafe, verre a irish coffee.
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Instructions for use

To ensure the Cocktallmaster works perfectly, first
wet the float. Pour the first liquid into the glass
adding an ice-cube If you wish.

Place the Cocktaillmaster on top of the glass, ensuring that the
ball floats freely on top of the first liquid.

Add the different liquids one at a time, ordered according to
density (see example). Make sure each liquid has fully emptied
Into the glass before pouring the next.

NB: the float must be clean and free of traces

of fat or oil. Vs

About Cocktailmaster and liquid density :

The Cocktallmaster was designed to make layered cocktalls
and as such Its mechanism Is based on the fact that different

liquids have different densities.

The higher the sugar content, the heavier the liquid.

The higher the alcohol content, the lighter the liquid.

If you want to change the relative densities of the liquids you

are using, you Just need to add sugar to increase density and
add water (or alcohol) to reduce It.

Majestic

Ingredients :

2 cl cinnamon syrup
4 cl orange Juice

3 cl dark rum

To finish : " -
Pour the cinnamon syrup into the glass.
Use the Cocktaillmaster to add the orange-juice and then the

dark rum.

Serving suggestion :
Quarter of an orange-slice, orange zest and cinnamon stick.

P

Natura

Ingredients :

6 cl strawberry juice _*,
6 cl carrot juice BEARE )
6 cl tomato juice, slightly diluted |

with a little water i

To finish : =
Pour the strawberry juice into the

glass.
Use the Cocktaillmaster to add the carrot juice then

the tomato juice.

Serving suggestion :
Sticks of carrot on a cocktall stick, basil leaves.

Point ?

Ingredients :
1 ¢l mint cordial

8 cl banana nectar
7 cl orange juice

To finish : r
Pour the mint cordial into the glass.
Use the Cocktallmaster to add the banana nectar and then

the orange |uice.

Serving suggestion :
Serve without any extra decoration.

Irish Coffee classic

Ingredients :

2 cl sugar cane syrup
4 cl Irish whisky

6 cl hot coffee

4 cl single cream

Preparation : e
- Whisk 4 cl single cream.
- 1st mixture: Mix 2 cl sugar cane syrup with 4 cl Irish whisky.

Heat mixture.

To finish :

Pour 1st mixture into a glass.
Use the Cocktallmaster to pour on the hot coffee and finish

with the whipped cream.

Serving suggestion :
Coffee powder, Irish Coffee glass.




Gebrauchsanleitung :

Damit der Cocktaillmaster ordnungsgemal3
funktioniert, mussen Sie den Schwimmkorper vor
dem Gebrauch anfeuchten. Gie3en Sie die erste
Flussigkelt ins Glas: Sie konnen eventuell einen
Eiswurfel dazugeben.

Setzen Sie den Cocktallmaster so auf das Glas, dass die Kugel
frel auf der ersten Flussigkeit treibt.

GieBBen Sie die verschiedenen Flussigkeiten eine nach der
anderen In den Cocktaillmaster und beachten Sie dabel ihre
Dichtigkeit (siehe Beispiel) und warten Sie, bis jede Flussigkeit
durchgelaufen ist, bevor Sie die nachste eingiel3en.

Achtung : Uberprifen Sie, dass der
Schwimmkorper sauber und frei von Fetten ist. "% ¢

Informationen uber den Cocktailmaster und
die Dichtigkeitsgesetze :

Der Cocktailmaster zum Herstellen geschichteter Cocktalls
beruht auf dem Prinzip der unterschiedlichen Dichtigkeiten

von Flussigkeiten.
Je mehr Zucker eine Flussigkeit enthalt, desto schwerer Ist sie.
Je mehr Alkohol eine Flussigkeit enthalt, desto leichter Ist sie.

Um die Dichtigkeiten zu verandern, brauchen Sie nur Zucker
zuzufugen,damit die Flussigkeit schwerer wird und zu
verdunnen (oder den Alkoholgehalt zu erhohen), damit sie
leichter wird.

-——— v
Majestic

Zutaten :
2 cl Zimtsirup -
4 cl Orangensatft —
3 cl braunen Rum 14

Zubereitung : e

GieBBen Sie den Zimtsirup In ein Glas. e
Geben Sie den Orangensaft mithilfe des

Cocktallmasters und abschlieBend den braunen Rum dazu.

Serviervorschlag :
Ein Viertel einer Orangenscheibe, Orangenzeste und eine

Zimtstange.

s

Natura

Zutaten :

6 cl Erdbeersatft

6 cl Karottensaft

6 cl Tomatensaft, mit etwas Wasser
verdunnt

Zubereitung :

GieBBen Sie den Erdbeersaft in ein Glas.
Geben Sie mithilfe des Cocktallmasters den Karottensaft
und abschlieBend den Tomatensaft dazu.

Serviervorschlag :
Karottenstabchen, auf einen Holzpikser gespief3t,
Basilikumblatter.

Point ?

Zutaten :

1 cl Minzsirup

8 cl Bananennektar
/7 cl Orangensatft

| —
Zubereitung : =
GieBBen Sie den Minzsirup In ein Glas.

Geben Sie mithilfe des Cocktallmasters den Bananennektar

und abschlieBend den Orangensaft dazu.

Serviervorschlag :
Ohne Verzierung.

Irish Coffee classic

Zutaten :

2 cl Rohrzuckersirup
4 cl Irish Whisky

6 cl heil3en Kaffee

4 cl Sahne

Vorbereitung :

- Schlagen Sie In einem Gefal3 4 cl Sahne.
- 1. Mischung : 2 cl Rohrzuckersirup mit 4 cl Irish Whisky
mischen und erhitzen.

Zubereitung :

GieBBen Sie die erste Mischung in ein Glas.

Geben Sie mithilfe des Cocktallmasters den heil3en Kaffee
und abschlieBend die geschlagene Sahne dazu.

Serviervorschlag :
Kaffeepulver, Irish-Coffee-Glas.
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Modo de empleo ) Natura

Para un buen funcionamiento del Cocktaillmaster,
moje el flotador antes de usarlo. Vierta el primer
liqguido en el vaso: si lo desea, puede anadir un

cubito de hielo.

Ingredientes

6 cl Zumo de fresa

6 cl Zumo de zanahoria

6 cl Zumo de tomate diluido con
un poco de agua

A

Cologue el Cocktailmaster sobre el vaso, de modo que la bola

flote libremente sobre el primer liquido. = TR S

Vierta el zumo de fresa en el vaso.
Utilizando el Cocktallmaster vierta el zumo de zanahoria
y acabe con el zumo de tomate.

Vierta sucesivamente los diferentes liquidos en el
Cocktallmaster teniendo en cuenta la densidad de cada uno
de ellos (consulte el ejemplo) y asegurese de que el primer

liquido se haya vertido completamente antes de anadir el Sugerencia de presentacion -

——. Palitos de zanahoria ensartados en un pincho de madera,
% " - '
Atencion: controle que el flotador este e hojas de albahaca.
limpio y sin restos de grasa.
-

Point ?

Ingredientes
Algunas lineas acerca de Cocktailmaster y las leyes 1 cl Jarabe de menta
de las densidades : 8 cl Néctar de platano

/ cl Zumo de naranja
El Cocktallmaster ha sido concebido para crear cocteles de o
diferentes capas; se basa en el principio de la diferencia de Realizacion :
densidades de los liquidos. Vierta el jarabe de menta en el vaso.

Utiizando el Cocktailmaster vierta el nectar de platano y
Cuanto mas dulce es un liquido, mas peso tiene. acabe con el zumo de naranja.
Cuanto mas alcohol contiene un liquido, mas ligero es. Sugerencia de presentacion :

Sin decoracion.
Para modificar las densidades, basta con azucarar para dar

mas peso o anadir alcohol para aligerar - 4w
-——— @ - - .
Irish Coffee classic
] ] Ingredientes
Majestic y 2 cl Jarabe de cafia de azucar
N 4 cl Whisky irlandés
Ingredientes : S— 6 cl Cafe caliente
2 cl Jarabe de canela \ 4 4 cl Nata liquida
4 cl Zumo de naranja L
3 cl Ron oscuro Preparacion : o o
4 - Bata 4 cl de nata liquida en un recipiente.
Realizacion : ——= - Mezcla 1: 2 cl de Jarabe de canha con 4 cl de Whisky
Vierta el jarabe de canela en el vaso. Irlandes, caliente esta mezcla.
Utilizando el Cocktallmaster vierta el zumo de naranja y acabe L,
con el ron oscuro. Realizacion :
Vierta la mezcla 1 en el vaso.
Sugerencia de presentacion : Utilizando el Cocktallmaster, vierta el café caliente y acabe
Una cuarta parte de una rodaja de naranja, un trozo fino de con la nata montada.

cascara de naranja y una rama de canela. _ »
Sugerencia de presentacion :

Café en polvo, vaso para café irlandes.
s



Istruzioni per 'uso ( '

Per un corretto funzionamento del Cocktaillmaster,

Il primo liquido nel bicchiere aggiungendo, se lo
desiderate,un cubetto di ghiaccio.

Appoggiate Il Cocktail Master sul bicchiere in modo che |l
galleggiante sia libero di muoversi sul primo liquido.

Versate | diversi liquidi, uno dopo l'altro, nel Cocktall Master
tenendo conto della loro densita (vedere esempio) e facendo
attenzione che ogni liquido sia scolato prima di versarne un

altro.

Attenzione: verificate sempre che Il galleggiante
sla pulito e privo di grassi. e

\ \
). 3 :

i .l--.,.-" 4
-.l f
i : 9

Breve descrizione del Cocktailmaster e del principio
delle densita :

Il Cocktallmaster, ideato per realizzare cocktail a strati, si basa
sul principio della differenza di densita dei liquidi.

Maggiore e Il contenuto di zucchero, maggiore ¢ Il peso del
liquido.

Maggiore e Il contenuto di alcool, minore e Il peso del liquido.

Per modificare le densita di un liquido e sufficiente aggiungere
zucchero per renderlo piu pensante e aggiungere acqua
(o alcool) per renderlo piu leggero.

Majestic

Composizione :
2 cl Sciroppo di cannella —
4 cl Succo di arancia
3 ¢l Rum scuro

Realizzazione : —
Versare lo sciroppo di cannella nel bicchiere.

Utilizzando il Cocktailmaster versare Il succo d’arancia e per
ultimo Il rum scuro.

Suggerimento di presentazione
Spicchio d’arancia, scorza d’arancia e bastoncino di cannella.

iInumidite 1l galleggiante prima dell’'utilizzo. Versate

Natura

Ingredienti :

6 cl Succo di fragola

6 cl Succo di carota

6 cl Succo di pomodoro diluito Iin un
po’ d’acqua

Realizzazione :
Versare Il succo di fragola nel bicchiere.
Utilizzando 1l Cocktallmaster versare 1l succo di carota e
per ultimo il succo di pomodoro.

Suggerimento di presentazione :
Carote tagliate a bastoncino infilzate in uno stuzzicadenti,
foglie di basilico.

Point ?

Ingredienti :
1 cl Sciroppo di menta
8 cl Nettare di banana
/ cl Succo di arancia

-
Realizzazione : =
Versare lo sciroppo di menta nel bicchiere.
Utilizzando 1l Cocktallmaster versare Il nettare di banana
e per ultimo 1l succo d’arancia.

Suggerimento di presentazione :
Nessuna decorazione.

Irish Coffee classic

Ingredienti :

2 cl Sciroppo di zucchero di canna
4 cl Irish whisky

6 cl Caffe caldo

4 cl Panna liquida X

Preparazione :
- Montare 4 cl di panna liquida In un recipiente.

- Composto n.1: unire 2 cl di sciroppo di canna a 4 cl di
Irish whisky. Riscaldare il composto.

Realizzazione :

Versare Il composto n.1 nel bicchiere.

Utilizzando il Cocktallmaster versare Il caffé caldo e per
ultima la panna montata.

Suggerimento di presentazione :
Polvere di caffé, bicchiere da irish coffee.
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A
Gebruiksaanwijzing v)

Bevochtig, voor een optimale werking van de
Cocktallmaster, de vlotter voor het gebruik. Schenk
de eerste drank In het glas: u kunt hier eventueel
een ljsblokje aan toevoegen.

Breng de Cocktaillmaster zodanig op het glas aan dat de bol vrij
op de eerste drank drijft.

Gilet de diverse dranken, €één voor één in de Cocktailmaster,
houd hierbij rekening met de dichtheid (zie voorbeeld) en laat
elke drank volledig In het glas stromen voordat u een andere
drank In de Cocktallmaster schenkt.

Opgelet: controleer of de viotter schoon Is —
en geen vetsporen vertoont. d

IIZ()e Cocktailmaster en de wet van Archimedes in het
ort :

De voor het creeren van laagjescocktails ontworpen
Cocktallmaster maakt gebruik van het verschil in dichtheid

tussen de diverse dranken.
Hoe meer suiker, hoe zwaarder de drank.
Hoe meer alcohol, hoe lichter de drank.

Om de dichtheid te veranderen volstaat het om suiker toe te
voegen om een drank te verzwaren of water (of alcohol) toe te

voegen om een drank lichter te maken.

Majestic

Ingredienten :

2 cl Kaneelsiroop

4 cl Sinaasappelsap
3 ¢l Bruine rum

Bereiding : —
Giet de kaneelsiroop In het glas.

Giet met behulp van de Cocktailmaster het sinaasappelsap
en vervolgens de bruine rum In het glas.

Serveentip :
Kwart sinaasappelschijfie, sinaasappelschilletje en kaneelstokje.

Natura

Ingredienten :

6 cl Aardbelensap

6 cl Wortelsap

6 cl Tomatensap aangelengd met een
scheutje water

Bereiding :

Giet het aardbeiensap In het glas.
Giet met behulp van de Cocktallmaster het wortelsap
en vervolgens het tomatensap In het glas.

Serveertips :
Smalle wortelreepjes op een cocktaillprikker,
basilicumblaadjes.

Point ?

Ingredienten :
1 cl Muntsiroop
8 cl Bananennectar
7/ cl Sinaasappelsap

-
Bereiding : S
Giet de muntsiroop In het glas.
Giet met behulp van de Cocktallmaster de bananennectar
en vervolgens het sinaasappelsap in het glas.

Serveentip :
Zonder versiering.

-—smmm—— -
Irish Coffee classic

Ingredienten:

2 cl Rietsuikersiroop
4 cl Irish whisky

6 cl Hete koffie

4 cl Slagroom :

Voorbereiding:

- Klop 4 cl room op In een kom.
- Mengsel 1: 2 cl rietsuikersiroop met 4 cl Irish whisky,
verwarm dit mengsel.

Bereiding:

Giet het mengsel 1 In het glas.

Giet de hete koffie In het glas met behulp van de
Cocktallmaster en voeg de slagroom toe.

Serveertip:
Koffiepoeder, irish coffee glas.
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Instrukcja obstugi ‘

By Cocktaillmaster dobrze funkcjonowat, przed
uzyciem zwilz ptywak. Wlej pierwszg porcje ptynu
do szklanki : mozesz tez dodac kostki lodu.

Potoz Cocktaillmaster na szklance tak, by kulka swobodnie
ptywata po powierzchni ptynu.

Wlewaj kolejno nastepne ptyny do Cocktallmaster zwracajac
uwage na ich gestosc (patrz przyktad) | na to, zeby ptyn dobrze
sptynat przed wlaniem nastepnego.

Uwaga: nalezy pilnowac by ptywak byt czysty | niezattuszczony.

-

Kilka uwag o Cocktailmaster i gestosci ptynow :

Cocktallmaster, stuzacy do tworzenia drinkdw warstwowych
bazuje na zasadzie roznic gestosci ptynow.

Im bardzie] stodki ptyn, tym ciezszy.
Im wiece| w nim alkoholu, tym Izejszy.

Zeby zmieni¢ gesto$é ptynu wystarczy go postodzié by
zagescic albo rozwodnic (lub dodac alkoholu) by byt Izejszy.

Majestic

Sktadniki :

20 ml syropu cynamonowego
40 ml soku pomaranczowego
30 ml ciemnego rumu

Wykonanie : —
Wie| syrop cynamonowy do szklanki.

Przy pomocy Cocktaillmaster wle] sok pomaranczowy

a na koniec ciemny rum.

Proponowany sposob podania :

Cwiartka pomaranczy, skorka pomaranczowa | laska
cynamonu.

Natura

SktadnikKi :

60 ml soku truskawkowego

60 ml soku z marchwi

60 ml soku pomidorowego zmieszanego
Z odrobing wody

Wykonanie :

Wie] sok truskawkowy do szklanki.
Przy pomocy Cocktallmaster wle] sok z marchwi
a na koniec sok pomidorowy.

Proponowany sposob podania :
Marchewka cieta w stupki nadziana na wykataczke,
liScie bazylil.

Point ?

Sktadniki :

10 ml syropu mietowego

80 ml nektaru bananowego
/70 ml soku pomaranczowego

—
Wykonanie : _ -
Wiej] syrop mietowy do szklanki.
Przy pomocy Cocktaillmaster wle] nektar bananowy
a ha konlec sok pomaranczowy.

Proponowany sposob podania :
Bez dekorac]i

-—ssm—— 44
Irish Coffee classic

Sktadniki :

20 ml syropu z cukru trzcinowego
40 ml Irish whisky

60 ml ciepte] kawy

40 ml smietanki

Preparation :

- UbiC w naczyniu 40 ml swieze|] Smietanki.
- 1 mieszanie: 20 ml syropu trzcinowego z 40 ml Irish whisky,
podgrzac catoscC.

Wykonanie :

Wie| pierwszg porcje ptynu do szklanki:

Przy pomocy Cocktallmaster wle] goraca kawe a na wierzchu
utoz bitg Smietane.

Proponowany sposob podania :
Posypane kawa, w szklance do Irish coffee.

s



UHCTpYKUUSA NO aKcnnyaTaluu .

[1na Hapne>kawero yHKUMOHUPOBaHUSA
Cocktallmaster cMo4unTe nonnaBoK nepen
MCNoJsib30BaHUEM. HaneuTe nepByo XXNUOKOCTL B
cTakaH: no Mepe Heob6Xxo[MMOCTU MOXKHO
no6aBuTb KyOuK nbaa.

[locTaBbTe Cocktailmaster Ha cTakaH, YToObI LWAPUK
cBOOOAHO NfiaBan B NeEpPBOM XXNAKOCTW.

[lo ouepenn HanuBanTe pasnnyHblie >XUOKOCTU B
Cocktaillmaster ¢ yueToOM 1X NNOTHOCTU (CM. NPUMEDP).
[lpe>xae yem HanmBaTb OPYryro XXUAKOCTb, yéeauTech, UTo
npeabiaylas >XUAKOCTb BbITEKNA.

BHumaHue! Cnegute, 4ytobbl nonnaBoK ObliJ
NPUrogHbLIM A1 UCMOJSIb30BaHUSA U HE LY
cofep>kasn cMa304HblX MaTepuasios.

HekoTopas uHdpopmauus o Cocktailmaster u aakoHax
NAOTHOCTM :

Cocktallmaster npeagHasHa4eH ansa co3gaHus
MHOIrOypPOBHEBbIX KOKTenen. NpuHumn ero paboTbl OCHOBaH
Ha pasHuLe B NJIOTHOCTU >XXUOKOCTEWN.

HeM cnalle >XXugkocTb, TEM OHA TSaXXersee.

Yem 6osblue B XXUAKOCTU cnupTa, TEM OHa Nerye.

[1ns u3ameHeHusa NfoTHOCTU [OCTAaTOYHO [06aBUThL caxap —

0N ee yBENMYEeHUs unm Boabl (CnupTa) Anst ee YMEHbLUEHUS.

-—smmm_— 4
Majestic ( Ma>kecTuk )

CocTas :

2 CaHTUNUTpPa cupona n3 Kopuupbl

4 caHTUNUTPAa anesyisCUHOBOro coka
3 caHTUNUTpa TEMHOIro poma

[lpuroToBneHue :

HaneuTe B cTakaH cupon 13 Kopuubl.
C nomowybto Cocktaillmaster HanenTe anenbCUHOBbLIN COK
U B 3aBepLUeHne podaBbTe TEMHbIN POM.

S ==

CoBeT 4Nng noaayn K CTony :
YeTBepTb AONbKK anefnibcuHa, KoXXKypa arnenbCuHa u
nanoyka n3 Kopuubil.

Natura (HaTttopa)

CocrTas:

6 CAHTUNUTPOB KNYOHUYHOIO COoKa
6 cCaHTUNUTPOB MOPKOBHOIO COKa
6 CAaHTUNIUTPOB TOMATHOIO COKa,
pa3baBfieHHOro HeboNbLLINM
KONIM4YeCcTBOM BOAbI

[lpuroToBneHue:

HaneiiTe B cTakaH K/ybHUYHOro coka.
C nomouybto Cocktailmaster HanenTe MOPKOBHOIO COKa
1 B 3aBepLueHne gobasbTe TOMATHbLINA COK.

CoBeT Anga nogayum K CTony:
MOpPKOBHbIE Nanoyku, NPOKONOThIE AepPEBAHHOW NMUKON,
nUCTbI 6a3unnuka.

Point ? (I'lyaH ?)

CocTasB :

1 caHTUNUTP cupona U3 MAThbI

8 caHTuNMTPpOoB 6aHAHOBOIro HeKTapa
/ CAHTUNUTPOB anesyib.CUHOBOIro Ccoka

[TouroToBneHue : 5
HaneuTe B cTakaH cMpon U3 MATI.

C nomoLubto Cocktailmaster Hanente 6aHaHOBbIA HEKTAP
1 B 3aBepLUeHue nobaBbTe anebCUHOBLIN COK.

CoBeT Anga nogayu K CTony :
bes ykpalueHus.

--—smm
Irish Coffee classic ( Upnanackuit kodbe knaccuueckmii )

CocTas :

2 caHTUnnTpa cmpona U3 TPOCTHUKOBOM
caxapoa3bl

4 caHTUNUTPa NPNaHACKOro BUCKHU :
6 CaHTUNIUTPOB rops4vero Koge A
4 caHTUNNTPA >XXNOKUX CJIMBOK

Cnocob NpuroToBJIEHUS :

- B36eiTe 4 caHTUNNTPA CBEXKUX XXULAKUX CSIMBOK B EMKOCTU.
- Cmechb 1: 2 caHTUnuTpa cnmpona U3 TPOCTHUKOBOM
caxapo3bl C 4 caHTUNUTPaMn UPJIaHACKOIrO BUCKMW.

HarpeuTe 3Ty CMech.

[TourotoBsieHUE :

Haneute cmecb 1 B cTakaH.

C nomowbto Cocktailmaster HanenTe ropsaynini Koge 1 B
3aBepLlieHue nobasbTe B3OUTLIE CIIUBKM.

CoBeT Ang nogayn K CTony :
KodeiHasa nyapa, ctakaH ¢ upnaHackum Koge.
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Odnyieg xpnong @

[la TNV KaAn )xsnoupym TOU Cocktailmaster
BpaErs TO q))\orap TpLv aro ™m Xpnon. PLETS TO
TMPWTO UYPO OTO TIOTT]pl eTIloNg, UIopeiTe va
TIPOOBECETE E€Va TIAYAKL.

TormoBetnote 10 Cocktailmaster emavw OoTO TIOTNPEL KE TETOLO
TPOTIO WOTE TO OPALPLOLO VA ETUMAEEL XWPIC OUOKOALQ TIAVW
OTO TIPWTO UYPO.

PLETS oto Cocktailmaster ta diadpopa pra TO eva HeTA TO
AAAo, AaupBavovTacg urt oYLy TNV TiUKVOTNTA TOUG

(BA. napaéswua) Kat ppovTifovTag va plEete OAo To Uypo
MPOTOoU TIPOOOECETE TO ETOMEVO.

r F r F *
[MTpoooxn: $poVvTIOoTE TO PAOTEP VA €lval F
KaBapo Kal araAAaypueVo aro
ALTIAPEC OUOILEC. \
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Aiya Aoyia yia To Cocktailmaster kai Toug vopoug
TNC TMMUKVOTNTAC :

To Cocktailmaster, 0')(851(10TT] KE yla Tn on uloupyla
«TIOAUOPOPWV» KOKTEIA Kal BamCaml OTOV VOUO TNG
OLAPOPAC TIUKVOTNTAC TWV UYPWV.

‘Oo0 nieplocoTepn (axapn MEPLEXEL Eva UYPO TOOO TILO
Bapu elvait.

‘000 TEPLOCOTEPO AAKOOA TIEPLEXEL EVA UYPO TOOO TILO
eAadpu elval.

[la va ahmﬁsrs TIC TV Kvornrsq ApPKelL va npoo@soers
caxapn yla va KAVETE TIO Bapu n va npooﬁsoars VEPO

Y1 VA KAVETE TILo eAadpU (N YIa VA EVIOXUOETE 0 AAKOOA)
VA UYPO.
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Majestic

YALKQ :

2 cl Z1por KaveAAa

4 cl XUMOC TIOPTOKAAL
3 cl Kadp€e pou L

EKTEAEON : -

Pi&Te TO OLPOTIL KAVEAAQ OTO TIOTNPEL.

Xpnotporolwvtac 1o Cocktailmaster mpooBeote TO XUMO
TMOPTOKAAL KAl OAOKANPWOTE TIPOCOBETOVTAC TO KADE POULL.

[MpoTaON oepPBLpionaToq :
[ApVIPETE HE AETTTOKOUMEVEC PETEC TIOPTOKAAL, EUOHA
dAoudac ToOPTOKAALOU Kal Eva EUAaPAKL KaVEAAQC.

Natura

YALKQ :

6 cl xuuoq cppaouha

6 cl xu uoq Kaporo

6 cl xu uoq TOMATAG APAIWHEVOG UE
Alyo vepo

EKTEAEON :

Pi&te TO XU uo dpAOUAQ OTO TIOTNPL.
Xpnatpomnolwvtag To Cocktailmaster mpooBeote 10
xuuo KClpOTO KAl OAOKANPWOTE TIPOCOETOVTAC TO
XUMO TOMATAG.

[TpOTAON OEPPBLPIOHATOC :
>epPBilpeTe UE NMTAOTOUVAKLA KAPOTOU 0 000OVTOYAUDIOQ
Kalt UAAA BaolAlkou.
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Point ?
YALIKQ :

1 ¢l Zipor pevta

8 cl NéKTap pravava
7 ¢l XUHOG TIOPTOKAAL

—
EKTEAEON : —=
Pi&te 1O mpom LEVTA OTO TOTNPL.

Xpnmuonmu)vmq 10 Cocktailmaster npooescrrs TO
vsKTap unavava KAl OAOKANPWOTE TIPOOOBETOVTAC TO

XUUO TIOPTOKAAL.

[MpOTAON OEPPBLPIONATOC :
Xwpic yapviploua.

Irish Coffee kAaowéc

YAIKQ :

2 cl Ziporu (axapnc (axapoKAAapou
4 cl IpAavOLKO OUIOKIL

6 cl ZEOTOC KADEC

4 cl Yypn KpEua YOAQKTOG ]

[MpoeTolHaOLa:
- XTUTIATE O €va OKEUOC TA 4 ¢l KpEPa YAAAKTOC.

- Meilyua 1 : avakateuvete ta 2 cl arod 1o olpori (axapnc
(axapoKaAapou pe ta 4 cl IpAavolkoU oUloKL Kal, oTn
OUVEXELQ, (EOTAIVETE AUTO TO PElyUA.

EKTEAEON :

Pi&te 1O pelypa 1 oto TIOTNPEL:

Xpnotporolwvtacg to Cocktailmaster mpooBeote TOV
(E0TO KADE KAl OAOKANPWOTE TIPOCOBETOVTAC TNV
XTUTTNMEVT KPEUA YAAAKTOCG.

I‘Ipomon oapBLplouaToq
[ApVIPETE UE OKOVN KAPE KAl XPNOLUOTIONOTE TIOTNPL

vla irish coffee. —

TN
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